Bio-Weingut Weinhandwerk
: .

ey eln Fest mit der Natur.

Willkommen zum Wolken zdhlen & Seele baumeln lassen. Fir deinen besonderen 't
Anlass verwandeln wir unsere Buschenschank oder die Villa Weinrot — nebenan -in ein {5,
romantisches Fest mit der Natur. Da ein buntes Wildkrduterbuffet, dort Késtliches vom

Grill oder ein Picknick mit Blick Uber Wien. Beim ,,Wild Cooking" teilen wir mit euch

unsere Faszination an essbaren Wildpflanzen und kochen am offenen Feuer. -‘ '

willkommen bel vVera § Martin m-
Martin's Blo-Weine aus den Wiesthalew Glas Flasche  Alkoholfrele Getriinke
Sekt GrUner Veltliner 2021 1/8 5,50 33,- Wasser — still oder prickelnd * 174 1,40
GrUner Veltliner 2021, Klassik 1/8 4,30 27,- Wasser — still oder prickelnd - in der Flasche * 15,40
Gemischter Satz 2021 1/8 4,30 27, Bio-Traubensaft—weiB / rot pur 174 3,90
aus Grunem Veltliner, Welschriesling, Traminer
GrUner Veltliner Spatlese 2021 1/8 4,80 29,.- Verjus— gespritzt, erfrischender Jung-Trauben-Saft 1/4 3,70
GrUner Veltliner GroBes Fass 2021 1718 520 31,- Dirndl, Minze- oder HollerblUtensirup gespritzt 174 3,20
mit leichter Holznote
Orange Gruner Veltliner 2021 1/8 520 31,-
3 Wochen auf der Maische, ohne Hefe, ungefiltert
Orange GrUner Veltliner 2018 1/8 5,20 31,- Martin‘s Edelbriinde
3 Wochen auf der Maische, mit Hefe, gefiltert
Rosé 2021, aus Blauburgertrauben 1/8 4,30 27, Grappa la Ruta 2cl 4,80
Blauburger Klassik 2018 1/8 4,30 27.- Sloe-Gin — Edelbrand mit Schlehenbeeren 2cl 4,80
aus dem Stahltank
WeiBer Spritzer 1/4 3,60 Gin-Tonic 4cl 7,80
Spritzer mit Dirndl, Holler, Minze 174 4,90

* Hier lm Naturschutzgebiet transportieren wir wichentlich die gesamte wassermenge bm Tank fitr Ste auf den welnberg.



Bio-Weingut Weinhandwerk

wild essen, fein trinken.

Wir lieben diesen Plafz mitten in den Weinbergen und wollen unsere Freude an
eleganten Weinen und kulinarischen Raritdten - insbesondere den essbaren

hand

Wildpflanzen — mit dir und deinen Freunden teilen. Wir laden jeden ein zum Verweilen, |

GenieBen und Kraft tanken. Im Weingarten leben Reben & Wildkr&uter in nachhaltiger
Symbiose seit 2002. , W 9 r k
www.welnhandwerk.at
/
SPeusew

Aus der Wildkriiuterkitche £ andere Raritliten Flwr den Rleinen qusto
Einmal Alles — eine bunte Variation fUr zwei Personen 35,- Happen Bergbauernspeck oder Wildwurst oder K&se 7.00
Variation Weinhandwerk— Tapas & Aufstriche (auch V) 16,90 Brot de Luxe — Bio-Schmallz, Apfel & Zwiebel 7,00
Wilder Salatteller — Wildkrdutersalat mit Kostbarkeiten (auch V) 15,90
Bergbauernteller— Bergbauermnspeck, Wildwurst, Bergkése 16,90 &ebiick
WUrziges Rindfleisch— Carne salada mit Rucola & Grana 16,90 Brot-Mix - Dinkel-, Weizen- und Schuttelbrot 4,40
Kaseteller — bunte Variation an Weich- & Hartkdsen 17,40 Scheibe Brot 0,70

Schittelbrot mit Fenchel, Anis und Steinklee / SUdtirol 4,20

Bio-Paarlbrot aus Dinkel-Sauerteig / Sudtirol 4,20

Wirinformieren Sie gerne itber in unseren Speisen enthaltene Wildiriiuter, sowie Allergene Lt. VI-VO (EW) Nr. 1169/2011.
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